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BADEMLI KURABIYE

2 yumurtanin aki

125 gr (2/3 su bardagi) ¢ekilmis badem

30 gr (14 su bardag) pirin¢ unu

180 gr (3/4 su bardagi) toz seker

2 ¢orba kagsiJi ince kiyllmig portakal kabugu sekerlemesi
50 gr (1/2 su bardagi) badem (ortalarindan ikiye ayriimig)

Once finninizi orta sicakliga (170 C) getirip i1sitiniz.

Iki buyUk firin tepsisini yagh kagitla déseyip bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz.

Gekilmis badem, pirin¢ unu, seker ve portakal kabugu sekerlemesini kaseye ekleyiniz.

Hamurdan tatl kasidi dolusu alip, hazirladiginiz tepsiye genis aralarla dizerek her birinin ortasina yarim badem
batiriniz. Tepsiyi 10 dakika bir kenarda bekletiniz. Tepsiyi firina sirip 25 dakika, kurabiyeler agik kahverengi ve
hafif sert olana kadar pisiriniz.

Kurabiyeleri firndan ¢ikarip 5 dakika bir kenarda bekletiniz. Bir makasla kadidi kurabiyelerin kenarindan
kesiniz. Kurabiyeleri tel 1zgarada tamamen sogutup servis ediniz yada hava gegirmeyen bir kapta saklayiniz.

Not: Meyve salatasinin yaninda servis edilebilir.
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