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FINDIKLI KURABIYE

3 yumurtanin aki

250 gr (1 su bardag) seker

180 gr ¢ekilmis findik

1 tath kasidi vanilya esansi

1 tath kasidi limon kabugu rendesi

Finn tepsisini yagh kagitla déseyiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpici ile kar haline getiriniz. Sekeri yavas
yavas, surekli karigtirarak ekleyiniz. Madeni bir kagikla findik, vanilya esansi ve limon kabugu rendesini yumurta
aki-seker karisimina katiniz.

Bu karisimdan madeni bir gorba kasigini tepeleme doldurarak tepsideki yagdh kagida 2'ser cm ara ile dizip,
1+1/2 saat dinlendiriniz.

Once firninizi orta sicakliga getirip (180°C) isitiniz.

Tepsiyi firna surtp 15 dakika, lyice sertlesene kadar pisiriniz. Kurabiyeleri firndan ¢ikarip, iyice soguduktan
sonra yagli kagittan alarak servis ediniz.
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