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CIGER YAHNIS]

1 Adet koyun karacigeri ve yuregi
4 adet sogan

2 kasik yag

2,5 bardak su

1 kasik salca

1 demet dereotu

Biraz karabiber, tuz

Bir koyun karacigerini ve ylregini tencerede 5 dakika kadar haslayin. Sonra ¢ikarip dograyin. Yarim ay seklinde
dilinmis soganlari yagda pembelestirin. Sonra cider ve yiregi tuzla birlikte katin, 5 dakika kayntip 2,5 bardak su
ve salcay katin. Agir ateste 1 saat pisirin. Dereotu ve karabiberle servis yapin.
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