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HURMA TATLISI

https://www.bosch-home.com/tr/

250 gr un
125 gr margarin
1 tatlı kaşığı karbonat
1 paket vanilya
Yarım paket vanilyalı puding
1 yumurta
250 gr şeker

1-Yumuşamış margarini un, karbonat, vanilya, puding tozu ve yumurtayla bir kasenin içinde karıştırın. Katı bir
hamur haline getirin ve bu hamurdan beş parmak kalınlığında 15 rulo hazırlayın.
2-Her bir ruloyu bir kez rendenin üzerinde bastırarak şekillendirin. Bunları yağlanmamış bir tepsinin üzerine
yanyana dizin. Bosch fırınınızda yüksek ısıda 20 dakika kadar pişirin.
3-Bu arada şekeri 2 çay bardağı suyla 10 dakika kadar kaynatın. Hemen fırından çıkarmış olduğunuz ruloların
üzerine dökün. Bu şekilde tatlıyı soğumaya bırakın.
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