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TAVADA IRMIK TATLISI

3 yumurta

1 kahve fincani irmik

1 kahve fincan un
yarim limon suyu

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi siviyag
Sislemek Igin;

krem santi yada kaymak
Serbeti Icin;

2 su bardagi toz seker
3,5 su bardagi su

1 paket vanilya

Yumurtalar hafif¢e ¢irpin, un, irmik, limon suyu ve kabartma tozunu ilave ederek karistirin. Elde ettiginiz koyu
kivamli hamuru buzdolabinda 10-15 dakika dinlendirin. Serbet malzemelerini 2 dakika kadar kaynatarak
sogumaya birakin. Serbet sogurken tavada yagi kizdirin. Kizan yaga hazirladiginiz hamurdan kasik kasik atin.
Her iki tarafi da kizarinca yagdan ¢ikarip soguk serbete atin. Servis tabagina alin, krem santi yada kaymakla
sUsleyerek servis edin.
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