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TARHANA CORBASI

150 gr. tarhana

2 bardak etsuyu yada su

100 gr. yagsiz kiyma

1 adet dogranmis iri domates
1 kasik tereyagi

tuz

Tarhanay! bir batdak etsuyu veya su ile iyice karistirip 20 dakika bekletin, ardindan ince bir siizgegten gegirin. 2
kilo etsuyunu kaynatip tarhanayi agir agir katin. Kiymayi bir bagska kapta kavurun, domates ilave edin, sonra
hepsini corbaya katip adir ateste 10 dakika kaynatin. Eritilmis tereyadini ve tuzunu katarak sofraya getirin.

ML® Sakalacarpan Corbasi icin tiklayin
ML® Sakala Carpan Corbasi (gorsel)
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