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HAVUCLU KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi pudra sekeri
3/4 su bardadi aygicek yagi
3 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

3 orta boy havug

yarim su bardag kirik ceviz
1 tath kasidi targin

Yumurtalari ve pudra sekerini el mikseri ile 5 dakika boyunca ¢irpin. Yagi ¢irpilmakta olan karigima ekleyin.
Daha sonra un ve kabartma tozunu tahta kasik ile yedirin.. Havuglari rendeleyin ce kirik cevizleri 1 tatl kasigi
targin ile hamura ekleyip. Hamuru yaglanmis kek kalibina dékip 175 derece firinda 50- 60 dakika pisirin.
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