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ACILI SEHRIYE CORBASI

Ayse Tuter

1 su bardagi sehriye

2 adet kirmizi tath biber

1 adet kabak

1 adet tavukgdgsu

1 demet taze sogan

Yonca rendelenmis domates

3 su bardag tavuk suyu

1 cay bardag! Yonca misir yagi

Oncelikle kabagi soyup, kiigiik kiipler halinde dograyalim. Sehriye ile birlikte biraz suyla pisirelim.

Biberleri ve tavuk etini seritler halinde dograyalim. Sodanlar halka halka dogradiktan sonra bir tencereye Yonca
aycicek yagi ile birlikte soganlan, tavuk etlerini, biberleri koyup, kavuralim.

Sehriyeleri pigirdigimiz tencereye kavurdugumuz malzemeyi, tavuk suyunu ilave edip, 3 dakika daha pigirelim.
Uzerine nane serpip, servis yapalim.
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