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MANTARLI MAKARNA

https://www.goymen.com.tr/

8 ¢orba kasigdi zeytinyagi

1 demet adacay!

500 gr. kliguk mantar

1 dis sarimsak

50 gr. tereyadi

Tuz, karabiber

500 gr. kesme makarna

150 gr. rendelenmis parmesan peyniri.

Sivi yagi bir tavada kizdirin. 12 yaprak adagayinin saplarini ayiklayip sivi yagda 1 dakika kavurun. Mantarlari
temizleyin, ikiye bdlin, kizgin yagda suyunu ¢ekene kadar kizartin. 10 yaprak adagayini ince ince dograyin,
sarmisag! ezin, tereyagda pigirdiginiz mantarlara ilave edin. Bir tagim pigirin, tuz ve karabiber serpin. Makarnay!
tuzlu kaynar suda haglayin, siiziin, bir kaseye alin, tereyagdli mantar ve rendelenmis peynirle karistirin. Ustiine
tuz, karabiber serpip, sicak olarak servis yapin.
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