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TERBIYELI PIRASA CORBASI

yarim kg pirasa

1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

2 dis sarimsak

1 corba kasigi zeytinyagi

1 tutam Kori

1 tutam safran

Tuz

Karabiber

3 su bardagi tavuk suyu veya su
10 dal ince kiyllmis maydanoz
Terbiye igin:

1 adet yumurta sansi

2 ¢orba kagi@! limon suyu

1 gay bardag sut

Uzerine:

Pulbiber

Kip seklinde dogranmis sebzeleri ve sarimsagi, zeytinyaginda kavurun. Baharatlar katip kavurmaya devam
edin. Tavuk suyunu ilave edip kisik ateste sebzeler yumusayana kadar pisirin. Maydanoz ekleyip butin
malzemeyi robottan gegirin ve bir tencereye alin. Diger taraftan terbiye igin yumurta sarisi, limon suyu ve siti
iyice cirptiktan sonra gorbaya ilave edin. 1-2 tasim kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin. Uzerine pulbiber
gezdirip sicak olarak servis yapin.
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