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TALAS TOPU

Ayse Tuter

1 cay bardagi yogurt

2 ¢ay bardagi margarin (eritiimis ve sogutulmus)
1 yumurta (aki i¢ine, sarisi Gzerine)
1 kahve fincani sirke

1 kahve fincani maden suyu

1 kabartma tozu

1 corba kasigi toz seker

Tuz

Aldig1 kadar un

250 gr. kiguk dogranmig tavuk eti
1 adet kuru sogan

1 domates

1 kirmizi etli biber

1 yesil biber

1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Yenibahar

Hamuru yodurma kabina alin. Yagi, yogurdu, maden suyunu ve sekeri koyup kanstirin. Tuz, sirke, kabartma
tozu ve un ilave edin. Ele yapigmayan bir hamur yapin. 30 dakika dinlendirin ve portakal biytkliginde
parcalara ayirin. Yuvarlayip yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
Diger tarafta tavaya 1 kasik yag koyun. Tavuk etlerini ve sogani ilave edip kavurun. Rengi dénlince biberleri ve
domatesi ilave edip, 1-2 dakika kavurun. 1 su bardagi su koyup kisik ategte 5 dk. pigirin. Pigirdiginiz hamurlar
soguduktan sonra Ustlinden bir kapak agip icini bosaltin. Igine hazirladiginiz tavuklu hargtan doldurun.
Slzdugunlz sudan sicak olarak Ustline gezdirin. Cacik ve salata ile servis yapin.
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