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BALLI SARI

Ayse Tuter

500 gr. yogdurt

500 gr. seker

6 yumurta

1 cay kasigdi zerdegal

1 cay bardagi toz findik
500 gr. irmik

150 gr. yag

1 tath kasidi karbonat

1 limon kabugdu rendesi
SURUBU:

3 su bardagi su

1 limon suyu

1 kg. seker

Sekerle yumurtayi 10 dk. ¢irpin. irmik, karbonat, yag, limon kabugu rendesi, toz findik ve zerdecal koyup
karistinin. Margarinle yaglanmis tepsiye dokun ve 170 derece firinda kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikarmadan
Uzerine 1 su bardagi sicak su dokiin ve 5 dk. sonra ¢ikarin. llik tepsiye ilik serbet dokiip susleyin. Dilimleyin ve
servis yapin.
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