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SEBZELI PIRING PILAVI

https://www.sok.com.tr/

3-4 corba kasig zeytinyag!
2 su bardagi pilavlik piring
1 patlican

1 kabak

1 havug

2 domates

1 kuru sogan

2-3 dal maydanoz

2 sivri biber

Tuz, karabiber

2.5 su bardag sicak su

Pirinci yikayin ve bir kaba alip Gzerini gegecek kadar ilik su ile islatin. 20 dakika bekletin. Bitlin sebzeleri yikayip
kabuklarini soyun. Hepsini ki¢Uk kigik dograyin veya rendeleyin.

Zeytinyagini tencerede isitip pirinci 1-2 dakika kavurun ve dogranmis bitiin sebzeleri ekleyip birka¢ dakika
kavurmaya devam edin. Tuz, biber ve sicak suyu ekleyip arada bir karistirarak agir ateste pisirin. Suyunu
¢ekince ocagi kapatin ve pilavi 15 dakika dinlendirip servis yapin.
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