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PORTAKAL RECEL]

4 adet kalin kabuklu portakal
1,5 kg. toz seker
1,5 limon

Portakalin kabuklarini ince gézlu rende ile hafifce rendelenir. Birkag yerinden kirdanla delinir. Soguk su icine
birakilarak 24 saat bekletilir. Veya hasglanirken suyu iki defa degisitirilerek haglanir. Soguyunca yarim dairelere
veya boyuna pargalara kesilir. Ki¢Uk pargalara dogranir. 1,5 kilo seker, 1 litre su ile atese konur. Lokumlar kati
hale gelince portakallar atilir. Yavas yavas kaynatilarak kivamina gelince 1,5 limon sikilir. Bir tagim kaynatilir

atesten alinir. Kavanozlara bosaltilir.
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