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AYVA RECELI

1 kg. sari kokulu ayva
1.5 kilo seker
2 limon

Ayvalar yikayip kabuklarini soyup 4'e bdltniz. Gekirdek yataklarini ¢ikarip ince dilim, tggen, kibrit copu vs. gibi
istediginiz sekilde dograyiniz. Dogradiginiz ayvalari 1 limon suyu sikiimig suya koyunuz. (Ayvalarin kararmamasi
icin). Ayvalarin dogranmasi bitince, hepsini, limonlu sudan ¢ikarip bir kere daha yikayiniz. Uzerini értecek kadar
su ile atese koyunuz. Ayvalar hafif yumusayinca sekerini dékindz. Agzi acik olarak orta hararetli ates tizerinde,
recel kivamina gelinceye kadar kaynatiniz (Regelin rengi agik ise atesi hafifletip, kaynatiniz, recel istediginiz
renge gelince atesi ¢ogaltabilirsiniz). Kivaminin gelmesine yakin 1 limon, suyunu sikip tekrar 3-4 tagim daha
kaynatiniz. Atesten alip, kbpUklerini temizleyiniz. Sicakken temiz bir kavanoza bosaltip soguduktan sonra
kapagini kapatiniz.
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