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BADEMLI KURABIYE

200 gr. badem

200 gr. pudra sekeri
200 gr. margarin
400 gr.un

az vanilya

Bademleri kabuklu olarak bir dakika kaynar suda kaynatip stiziinlz. Ovarak kabuklarini ¢ikariniz. Makinede
cekerek firina strlp kurutunuz. Un, yag, pudrasekeri ve vanilyayi diiz bir tepsi Uzerine koyarak iyice karistiriniz.
Kar gibi beyaz hale gelinceye, kadar yodurarak 10 dakika dinlendiriniz. Bademi ilave ederek yeniden
yogurunuz. Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar kopararak elinizde yuvarlayarak uzatiniz. Sonra iki ucunu
birlestirip birlestigi yere bir bitiin badem koyunuz. Aralikli olarak yagli tepsiye diziniz. Firinin orta hararette
olmasina ve kurabiyelerin esmerlesmeden pismesine dikkat ediniz.
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