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CIKOLATALI PASTA

4 adet yumurta

1 bardak pudra sekeri
Yarim bardak un

1 corba kasigi kakao
1 paket vanilya

Krem:

250 gram margarin
250 gr. pudra sekeri

1 paket vanilya

1 kahve fincani ik st

Bir kap icersinde vanilya, seker ve yumurta teli ile yogurt gibi koyu oluncaya kadar karigtiriniz. Unu eledikten
sonra kakao ile karigtirdiktan sonra yumurtali karigima ilave edip hafifge karistiriniz kiigiik bir tepsiye yagh kagit
yayiniz. Uzerine yaptiginiz karigsimi dokiinlz. Orta hararetli firnda pigiriniz. Pistikten sonra kagidi ¢ikarip, pastayi
tam ortasindan iki egit pargaya ayiriniz. Bir parganin tizerine krem slrtinliz. Diger pargayi Uzerine kapatiniz.
Ustline ve kenarlarina da kremden suriiniiz. Pastanizin Gzerini hindistancevizi veya evinizde bulunan meyve
sekerlemeleriyle de sUsleyebilirsiniz.

Krem yaplligt:

250 gram margarin yag, 250 gr. pudra sekeri, bir paket vanilya, bir kahve fincani ilik sit, bir kap icinde yag elle,
yumusgatilir. Pudra sekeri ve vanilya ilave edilir. Krem gibi oluncaya kadar karistiriniz. Stt azar azar ilave
edilerek karisima yedirilir.
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