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SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢orba kasigi margarin
1 cay bardagi bezelye

1 adet havug

1 adet patates

4 bardak su

Yeteri kadar tuz

Patatesi ve havucu zar biciminde ufak ufak dograyiniz. Tencereye margarini koyup eritiniz. Patatesleri atip 2
dakika hafifce pembelestiriniz. Suyu ve tuzu ilave ediniz. Su kaynamaya baslayinca piringle birlikte havuclar da
saliniz. Piring pismeye yUz tutunca atesi kisip, bezelyeleri de ilave ediniz. Pilav g6z g6z olup suyunu ¢ekince
altini kapatip, Usttine bir pecete kapatarak kapagdini bunun tstine koyunuz. 10 dakika sonra harmanlayiniz.
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