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KARNABAHAR SALATASI

1 blyUk karnabahar

1 demet kirmizi turp

1 sogan

4 yumurta

1 demet maydanoz

Biraz taze nane (arzuya bagh)
2 domates

Yarim kahve fincani zeytinyagi
1 limon suyu

Biraz tuz

1 fiske karabiber

Karnabahari bélmeden tencereye koyun. Ustiinii értecek kadar su ilave edin. Tuz ve yarim limon suyu katin.
Orta hararetli ateste karnabahar yumusayincaya kadar kaynatin. Yumurtalari kati pigirin. Maydanozlari kiyin.
Domatesleri kiguk kiigclk kesin. Sogani ¢cok ince dograyin. Ince kiyilmig iki yumurta ile sogani, maydanozu,
domatesi karistirin. Pisip suyu slzulmUs ve sogumus karnabahari salata tabagina yerlestirin. Hazirlanan
maydanozlu yumurtayi géze hos gelecek sekilde, Ustline ve yanlarina dizin. Turplari, 2 yumurtay! kenarina
siralayir. Derin bir kapta karistirilip ¢irpilmis zeytinyagl, karabiberli limon suyunu salatanin tstline dékin.
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