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PATLICAN MUSAKKASI

7-8 adet patlican
250 gr. kiyma
500 gr. domates
300 gr. margarin
1 bas sogan
Tuz

Biber

Patlicanlar boyuna aralikl soyulur. 1 - 2 cm. kalinliginda verev dilimlere dogranir. Kizdirilmig yagda kizartilir. Bir
tepsiye dizilir. Sogan incecik dogranir. Kalan yagda kiyma ile beraber kavrulur. Kabudu soyularak findik
blyUkliginde dogranmis 1-2 domates ilave edilir Patlicanlarin tzerine ddkllerek yayilir. Kalan domatesler
dilimlere kesilerek Gzerine yerlestirilir. Tuz, biber atilir. Su ilave edilir. Pigirilir.
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