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KURU FASULYE PILAKISI

Yarim kilo kuru fasulye

2 tane havug

2 tane kereviz

2 tane sogan

1 bas sarimsak

Yarim su bardagi zeytinyagi
2 tane domates

Maydanoz

Tuz

Limon

Aksamdan islatiimig fasulye yikanir, bol tuzlu suda haglanir, yumusayinca suyu stzilir. Sebzeler temizlenerek
kare seklinde ki¢Uk kiguk hazirlanir. Tencereye yagd konur soganlar ilave edilerek hafif¢e sarartilir. Kabugu
soyularak dogranan, domates soganla birilikte bir iki dakika pisirilir, hazirlanmis sebze ve suyu sizilmis
fasulye tencereye konur sarimsaklar da ayiklanip bitiin batlin tencereye katilir. Suyu ve tuzu ilave edilerek
pigirilir. Servis tabagina alinarak Gzerine ince kiyilmig maydanoz serpistirilir. Bol limon sikilarak yenildiginde tadi
daha da guizel olur.
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