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HANIMGOBEGI

Bir tencerede 1 litre suya 2 kilo seker koyun. Yarim limonun suyunu da katip, 5 dakika kaynatin. 1 tath kasig
tereyagini iki buguk bardak suya katin. Suyu bir kaynatip indirin. 3 su bardagi kadar unu katip karigtirin. Hafif
ateste 2 dakika pigirin. Hamur ilinmaya baslayinca 6 yumurtayi kirip yedirin. Bir su bardagi dolusu zeytinyadini
bir tavada kizdirin. Hamurdan ceviz blyukluginde parg¢a alin, ortasina parmaginizla delik agin. Yagda kizartin
ve soguk suruba katin. Servis tabagina alarak sofraya getirin.
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