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PORTAKAL RECEL]

Necip Usta

250 gr. portakal kabugu

750 gr. portakal suyu

1 kg. seker

100 gr. glikoz

3 gr. limon tuzu (1 ¢ay kasig)

Portakali, dilimler gibi boyuna bicagin burnu ile ¢izip sonra dilim dilim kabuklarini soyunuz. Keskin bir bigakla
kabuklarin icindeki beyaz kismi hafifce keserek atiniz.

Sonra kabuklari Ust tiste dizip enine ince Kibrit gibi dograyiniz. 250 gr. olmalidir. Sonra kaynar suda 5 dakika
haslayip siizgece d6ékiniz. Uzerine soguk su dokip yikayiniz. Regeli kaynatacadiniz tencereye portakal
suyunu, limon tuzunu, sekeri ve portakal kabuklarini koyup 2-3 defa karistirarak kaynatiniz. Kivama gelince
atesten alip glikozunu ilave edip yar sicakhgini kaybedince muhafaza ediniz.
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