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Hamuru icin:

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt
125 gr. margarin

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Tuz

I¢c Harci Icin:

Ispanak

1 adet kuru sogan
Beyaz peynir

Pul biber

Uzeri Igin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit
Kasar peynir rendesi

ISPANAKLI TART

Hamur igin gereken malzemeler karigtirilir. DUzgin bir hamur elde edilip 5 dakika dinlendirilir. Dinlendirilen
hamur, yaglanmis tart kalibina yerlestirilir ve Uzerine ¢atal yardimi ile ara ara delikler yapilir.

Bu arada i1spanak ve sogan sivi yagda ¢ok az kavrulur. Beyaz peynir ve pul biber ilave edilerek i¢ harg
hazirlanir. Hamurun igine bu harg yerlestirilir. )

1 yumurta, st ve kagar peynir rendesi bir kapta karigtirilir ve harcin tizerine dékuldr. Onceden isitilmis firinda

Uzeri kizarana kadar pisirilir.
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