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PACANGA BOREGI

5 adet yufka

3 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt

125 gr. erimis tereyag

Igine:

150-200gr. kadar pastirma
3-4 tane kip kesilmis domates
1,5 su bardagi kasar rendesi

Yag, yogdurt ve yumurtayi ¢irparak harci hazirlayin. Bir yufkayr masaya serin. 3 parmak kalinliginda seritler kesin.
Uzun olan seritleri ortadan ikiye ayirin. Seritlerin Ustiine biraz harg dékiip yayin.

Seritlerin ucuna biraz kasar rendesi, yarim dilim pastirma ve biraz domates yerlestirin. Muska bdregi gibi sarin.
Tercihen yagli kagit serili tepsiye sarin.

Ustline yumurta sarisi stirlip 200C firinda yaklasik yarim saat, boreklerin izeri kizarincaya kadar pigirin.
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