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KREMALI FESLEGENLI MAKARNA

Herhangi cesit makarna:500gr (spagetti harig)
Gig krema:200ml

Taze feslegen:30 ad yaprak

Tereyagd1:70 gr

Sivi aygicek yagi: 45ml

Mozerella veya beyaz peyniri:175 gr

Tuz:35 gr

Bulyon et:15 gr

Karabiber:10 gr

Sarimsak:10 gr (bes dis)

Makarna haglandiktan sonra stzdurilUp bir stizge¢ yardimiyla iyice sogutulmalidir ki makarnada birbirine
yapisma olmasin. Tencerede tereyagini eritip ¢ig kremamizi ekleyelim mimkinse tenceremiz biyik olsun
kremay! pisirelim 10 dakika kremamiz kaynadiktan sonra peynirimizi ufalayip kremayla karistiralim. 5 dakika
pisirip peynirleri eritelim.

Sosumuzu yakalayalim sirasiyla tuz, karabiber, et bulyon, sarimsak katip bir miktar kaynatalim. Kaynadiktan
sonra yapacagimiz iglemler son noktalardir kaynayan kremayi makarnaya yedirelim yarisindan daha fazlasin
cekene kadar makarnamiza feslegeni ekleyelim feslegeni ekledikten sonra makarnamizin altini kapatalim takribi
5-10 dakika dinlendirin. Tabagda servis yaparken taze feslegeni koymay! unutmayalim.

ML® Pirasali Mezzanelli icin tiklayin
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