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NOHUTLU KOFTE KEBABI

Oktay Usta

350 gr kiyma

1 cay bardadi koftelik bulgur
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi pulbiber

1 tath kasidi tuz

1 yumurta

1 tutam maydanoz

sosu igin:

1 sogan

2 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi salca

1 tath kasidi biber salgasi
1 kase haslanmis nohut
kekik

nane

tuz

etsuyu

Kiymanin tizerine yumurtayi kiralim.Bulguru, maydanozu,tuz ve baharatlari ilave edip yoguralim.Nohuttan biraz
irice kofteler yapalim. Tencerenize sodan ve sarimsagi alip siviyagda soteleyelim. Uzerine salcalari, nohutu, tuz
ve baharatlari koyup suyunu ve etsuyunu ilave edelim. Sos kaynayinca kofteleri de tencereye alalim.
Koftelerimiz pigince servis tabagina alip yogdurtla servis yapalim.
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