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HINDISTANCEVIZLI KURABIYE

Necip Usta

20 gr. rende hindistancevizi
500 gr. vejetalin yagi

450 gr. pudra sekeri

1000 gr. kirma un

Az vanilya

Mermerin Uzerinde yagd, pudra sekeri ve vanilyayi elinizle 3-4 dakika iyice ¢alistiriniz. Sonra unu ilave ederek el
tabaninizla bastira bastira kar gibi elinize yapismiyacak hale gelinceye kadar 8-10 dakika yogurarak elinizi bir
spatula ile siyirip hamuru bir yere toplayiniz. Sonra hindistancevizini karistirarak ve hamurdan blytkge bir avug
alarak 2 santim kutrunda yuvarlak bir oklava gibi uzatiniz ve hafifce boydan boya tzerine bastirarak hafifce
yasslltiniz. Bir ¢atalin tersi ile boydan boya gayrimuntazam tirtil yaparak ¢iziniz. Sonra ¢apraz vaziyette 4 santim
ara ile keserek sira ile birer santim bosluk birakarak tepsiye dizerek yakmadan pisirip arzu ettiginiz zaman
servis ediniz.
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