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BOSNAK BOREGI

2kgun

1 yemek kasigdi tuz

2 su bardagi ik su
300 gr tereyadi

Harg icin;

2 kg patates

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Unu cukur bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi acip tuzu ilave edin. Suyu azar azar ekleyip yogurmaya baslayin.
Hafif sert bir hamur elde edinceye kadar yogurmaya devam edin. Hamuru Ug esit bezeye ayirip Gzerini nemli bir
bezle kapatin ve 1 saat bekletin.

Patatesleri bol suyla yikayip yumusayana kadar haglayin. Kabuklarini soyup 3 yemek kagsidi eritilmis tereyagi,
tuz ve karabiber ekleyip pire kivamina gelinceye kadar ezin. )

Hamur bezelerinden birini yemek tabag blytkliginde oluncaya kadar merdaneyle agin. Uzerine eritilmis
tereyag sirerek iki elinizin Ust kisimlarini kullanarak hamuru olabildidgince incelterek agmaya devam edin.
Yufkayi diz bir zemin tzerine alarak Uzerine eritilmig tereyagdi siriin. Patatesli hargtan bir miktar alarak yufkanin
Uzerine uzun bir parga seklinde yerlestirin. Yufkayi rulo seklinde sarin. ki elinizle hafifce ¢ekerek hamuru
kopmayacak sekilde uzatin. Rulo yufkadan cevizden daha biylkge parcalar koparak elinizde hafif¢ce yuvarlayin
ve icine tereyagi striilmUsg tepsiye yan yana dizin. Kalan tim hamurlan bu sekilde hazirlayarak tepsiye dizin.
Hamur toplarinin Gzerine eritilmis tereyadi siriin. Onceden isitiimig 180 dereceye ayarli firinda 45 dakika pisirin.
llik olarak servis yapin.
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