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SAMOSA

Hamuru igin;

1/2 kg un

1 yemek kasidi kekik tohumu
1 su bardagi su

Tuz

Harg icin;

1 cay bardagdi aygicegi yad

1 cay kasigi tane kimyon

1 cay kasidi tane kignis

1 tath kasidi toz zerdegal

1 tath kasidi toz kignis

1 tath kasidi kirmizi toz biber
3 haglanmis patates

1/2 su bardagi haglanmig bezelye
1 sivri biber

3 dal maydanoz

Tuz

Kizartmak igin;

Aycicegdi yagd!

Hamur icin; yarim kg un, kekik tohumu, su ve tuzu iyice karistirin. Gerekirse un ekleyin.

Patateslerin kabugunu soyup pure haline getirin. Bir tavada aycicedi yagini isitin. Tane kimyon ve kignisi ekleyip
karistirin. Kalan baharatlarin hepsini ve tuzu ilave edin. 2 dakika daha karistirip pure haline getirdiginiz patatesi,
bezelyeleri, ince kiyllmig sivribiber ve maydanozu ekleyip iyice karigtirin ve ocaktan alin.

Hamuru merdaneyle biyik bir kare seklinde agin ve 5 cm eninde uzun seritler kesin. Seritlerin ug taraflarina Ter
yemek kagsi@i hargtan paylastirip, t¢cgen seklinde sarip kapatin. Kizgin aygi¢egi yaginda kizartip servis yapin.
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Fotograf "cok sey bilen adam" tarafindan génderildi. 30.06.2020
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