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DILBER DUDAGI

Necip Usta

14 adet 50 santim ¢apinda baklava yufkasi

750 gr. stizme yag (El dayanir sicaklikta)

Harci:

250 gr. ¢cekilmis fistik

1 kahve fincani pudra sekeri (1 kahve fincani su ile karigtiriimig)
Surubu:

2 kg. seker

1 kg. su

2 gr. limon tuzu

Surup malzemesini hep beraber 2 dakika kaynatin. Baklava hamurunu hazirlayip aciniz ve 14 yufka olarak
mermerin Uzerine aginiz. Oklavayi cetvel gibi kullanarak hamurun etek tabir edilen uglarini kesip dort kdse sekle
getiriniz. Kestiginiz yufkalarn kare yufkanin tizerine misavi sekilde diziniz. Onlinlize gelen kisimdan Ug¢ santim
mesafe birakarak serit gibi uzunlamasina ¢ekilmis fistik veya ceviz veya bademi seriniz ve fistik ortada kalmak
sartiyle, hamuru fistigin Gzerine kapattiktan sonra hamur kesmeye mahsus bir kahve fincani genisliginde teneke
kalipla tirtill veya diiz olarak yarim yuvarlak sekilde kesip tepsiye diziniz, ve yagini koyup pisirdikten sonra
yagini stzdrip kaynar olarak surubunu dékip soguyunca servis ediniz.
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