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TUZLU HALKA

Ayse Tuter

1 su barda@i erimis sogutulmus margarin
2 corba kasiJ! siviyag

1 kahve fincani su

Tuz

Aldig1 kadar un

Hamur yogurma kabina yag, tuz konur ve yavas yavas un ilave edilir. Hamur ele yapismayacak kivama
geldikten sonra un konmaz. 1 saat yogrulur veya robotta 18 dakika ¢irpilir, ceviz blytklGginde pargalara ayrilir,
iki avug arasinda igaret parmagi genigliginde gubuklar yapilir. 2 ucu birlestirilip halka sekli verilir. Onceden
isitilmig ik firnda 15 dakika pisirilip firin kapagdi agilir. Uzerine yagh kagdit veya altiminyum folyo konur, 10 dakika
daha pigirilir. Soguduktan sonra servis tabagina alinir.
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