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TARGCINLI HAVUCLU KEK

Ayse Tuter

2 su bardagi havug rendesi
1 su bardagi siviyag

1/2 su bardagi st

4 yumurta

1 bardak seker

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagigi Gzim

1 bardak ceviz

2 tath kasigi targin

Sekerle yumurtayi 15 dakika ¢irpin. Siviyag, sut, targin, Giztim,ceviz havug rendesini koyun karigtirin. Un ve
kabartma tozu ilavesi ile yaglanmis kek kalibina dékin. 170 derece firinda 45-50 dakika pisirin. Ik 20 dakika
firnin kapagini hi¢ agmayin.
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