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KUZU FIRIN

Umit Usta

1 adet kuzu kolu

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1/4 paket margarin

Yeterince tuz, karabiber ve kekik

Kuzu etini, dérde bdldigimuiz kuru sodan ile haglayalim.

Et haglaninca, kenarli bir tepsiye ¢ikartalim.

Salcayi, erittigimiz margarin yaginda birazcik kavurup yeterince tuz, karabiber, kekik ve eti hagladigimiz sudan
ilave edip kaynatalim.

Biraz kaynattiktan sonra hazirladigimiz bu karigimi tepsiye koydugumuz etin yari hizasina kadar dékelim.
Onceden i1sitigimiz firinda etin kizarmasini bekleyelim.

Eti ters ylz edip sosun i¢inde kalan kisminin da kizarmasini saglayalim.

Eti firndan ¢ikartip parcalara ayirdiktan sonra kendi sosuyla servis yapalim.
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