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BACAKLI CORBA

Umit Usta

4 su bardagi su

1 su bardag erigte

3 su bardagi yogurt

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 cay kasigi nane
Yeterince tuz ve kirmizibiber
Kofte icin:

50 gr. kiyma

1/2 adet kuru sogan

2-3 dal maydanoz
Yeterince tuz ve karabiber
Kizartmak igin:

Siviyag,

Once kéfteleri hazirlayalim. Kiymayi, ince kiyilmis sogan ve maydanozla karigtiralim.

Yeterince tuz ve karabiber ilave edip iyice yogurduktan sonra findik blyUkliginde kofteler hazirlayalim.
Hazirladigimiz kéfteleri yagda kizartip, kagit haviu Gzerine ¢ikartalim.

Bir tencerede kaynattigimiz tuzlu suya 1 su barda@ eristeyi ilave edip yumusayincaya kadar pigirelim.
Sarimsaklar dévip, yogurt ile karistirdiktan sonra tencereden aldigimiz 1-2 kepge kaynar su ile karistirip tekrar
tencereye ilave edelim.

Hazirladigimiz kéfteleri ve yeterince tuzu da tencereye ilave edip birka¢ dakika daha pisirdikten sonra ocaktan
indirelim.

Tereyagini da tavada eritip, nane ve kirmizibiber ekleyelim ve ¢orbanin lizerine gezdirerek servis yapalim.
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