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KAYMAKLI TEL KADAYIF

Umit Usta

1 kg. tel kadayif

1 paket margarin
Kaymak igin:

1/2 litre sUt

2 corba kasi§i toz seker
2 corba kasiJi tepeleme irmik
1 corba kasigi margarin
Serbeti igin:

800 gram toz seker

600 gram su

1 tath kasidi limon suyu

Situ, sekeri ve irmigi tencereye koyup muhallebi kivamma gelinceye kadar karistira karistira pisirelim.
Pistikten sonra margarini ekleyip cirpa cirpa karigtirarak kaymagimizi sogutalim.

Su, seker ve limondan kivamli bir serbet hazirlayip sogumaya birakalim.

Tel kadayifi iyice didikleyip tel tel olmasini saglayalim.

Erittigimiz margarinin yarisini, kadayifa kanstirip iyice harmanlayalim. Tepsinin dibini margarin ile yaglayalim.
Kadayifin yarisini, tepsinin dibini kaplayacak sekilde yayalim.

Hazirladigimiz kaymagi, kadayifin Gzerini kaplayacak sekilde ddkip yayalm.

Geri kalan kadayifi da kaymagin Gzerine déseyelim. En Uste de kalan margarini, kasik kasik gezdirelim.

Ayni boyutta baska bir tepsiyi, kadayifin Gzerine koyup bastirarak ezilmesini saglayalim.

Kadayifi kizartmak i¢in firinin sirf st kismini yakarak kadayifi firina verelim.

Kadayifin Ustl kizarinca firindan ¢ikarip ayni boyuttaki tepsiye ters gevirip alt tarafini da kizartalim.

Finndan ¢ikardigimiz sicak kadayifimiza hazirlayip soguttugumuz serbeti gezdirip soguyunca servis yapalim.
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