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REVANI

Umit Usta

6 kahve fincani irmik (300 gram)

1 kahve fincani un (50 gram)

3,5 kahve fincani toz seker (250 gram)
9 adet yumurta

1 adet limonun kabugunun rendesi

60 gram tereyag!

1 fiske tuz

Istege gbre Kabuksuz kiyilmis i¢ badem
Surup igin:

4 su bardag toz seker

3,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tepsiyi yaglamak igin;

1 corba kasigi margarin

1 ¢corba kasigi un

25 cm ¢apmda firina dayanikl bir tepsiyi, 1 ¢corba kasigi margarin yagi ile iyice yaglayip igine 1 ¢corba kasigi unu
serpelim. Tepsiyi sada sola sallayarak, unun her tarafa yapismasini saglayalim.

Tepsiyi ters gevirerek fazla unun dékiimesini saglayalim.

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayiralim. Sarilari, toz seker ve limon kabugu rendesine ilave edip biraz
¢irpahim.

Yumurta aklarini ise bir fiske tuzla kar gibi olana kadar ¢irpalim. Unu, irmidi, eritip soguttugumuz tereyagini,
yumurta sanlarina katip ¢irptiktan sonra (eger isteniyorsa badem de) yumurta aklarini ilave edip tahta kasikla
yavagga karigtiralim.

Onceden hazirladigimiz yaglanmis tepsiye dokup orta isili firnda 1 saate yakin pisirelim.

Tatlinin pismesine yakin, surubu karistirip kaynatalim.

Tatli firndan gikar gikmaz, surubunu kaynar vaziyette tatlinin zerine dokiip gekmesini bekleyelim.

lyice soguduktan sonra keserek, servis yapalim.

Not: Surubunu déktikten sonra da birka¢ dakika firinlayabilirsiniz.
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