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SERBETLI PIRINCUNU KURABIYESI

Ergun Kdknar

160 gr. tereyagdi

4 bardak su

1 tath kasidi tuz

650 gr. piringunu

65 gr. tozseker

10 adet yumurta
Serbeti igin:

3 su bardagi toz seker
1/2 limon

Tencereye 160 gr. erimis tereyag, 1 kilo su ve bir tatl kasidi tuz koyarak iyice kaynatiniz. Su beyazlaginca
tencereyi hafif atese aliniz. Azar azar 650 gr. piringununu ilave ediniz. Tahta kasikla gevire gevire pisiriniz. (Bu
islemi dibi yuvarlak bir tencere igcinde yapiniz. Dibi yuvarlak tencerede karigtirarak pisirme daha kolay olur.)
Karisim iyice butlnlesince atesten indiriniz. Sogumaya birakiniz. Soguyunca icine 65 gr. toz seker katiniz. Bu
karigimin igine 10 adet yumurta kiriniz. Karigtirarak yumurtayi yediriniz. Hamuru sertge bir hale getirene kadar
karistirmaya devam ediniz. Karisimdan ceviz biyUkliginde parcalar alip, yassi kurabiyeler yapiniz. Uzeri
yaglanmig bir firin tepsisine yaptiginiz bu kurabiyeleri aralakli olarak diziniz. Hafif ategli firinda Gzeri kizarincaya
kadar pisiriniz. Ustleri kizarinca firndan ¢ikarip daha sicakken, Gzerine bolca soguk serbet dékiniz. Soguyunca
ikram ediniz.

© lezzetler.com tarif no:57192 « adi:Serbetli Piringunu Kurabiyesi « génderen:Saadet « indirme tarihi:18.04.2024 - 12:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincunu-tatlisi-vt13450
http://www.tcpdf.org

