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CEVIZLI KURABIYE

Ergun Kdknar

200 gr. pudra sekeri

200 gr. ¢ekilmis ceviz

30 gr.un

8 adet yumurtanin beyazi
1 tutam tuz

Dibi yuvarlak tencereye pudra gsekerini koyunuz. igine elenmis unu ilave ediniz. Gok ince gekilmis ceviz igini
ekleyiniz. Hepsini bir glizel harmanlayiniz. Ote yandan ayri bir kapta, sekiz yumurta akini bir tutam tuzla
karistirip, telle girparak, koyu kdpuk haline getiriniz. Koyu képuk haline getirdiginiz yumurta akini, daha énce
harmanladigimiz ceviz igiyle karigtiriniz. iyice karigtirarak bitinlegtiriniz. Koyu kivamda bir hamur elde ediniz.
Elde ettiginiz bu hamuru sikma torbasiyla veya kasikla, ceviz blyUkliginde parcalar alarak, yaglanmis ve
hafifgce unlanmis firin tepsisine sekillendirerek, aralikli diziniz. Cok hafif atesli firnda bir saat kadar pisiriniz. Bu
slre icinde Ustleri kuruyacaktir. Firindan g¢ikardiktan sonra sogutup ikram ediniz.

ML® Cerezli Kurabiye icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:57190 « adi:Cevizli Kurabiye * gdnderen:Saadet « indirme tarihi:26.04.2024 - 09:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cevizli-kurabiye-vt537
https://tr.ml.md/cerezli-kurabiye-vt1602
http://www.tcpdf.org

