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YASSI KADAYIF

1 kilo yassi kadayif

1 kilo seker

8 adet yumurta

250 gram zeytinyadi ya da tereyagdi

Once yumurtalari bir kapta iyice ¢alkalamali, yagi tavada kizdirmali ve kadayiflari birer birer yumurtaya
bulayarak tavaya birakmalidir. Yassi kadayiflarin iki tarafi kizarinca tavadan alip yaglar stiziilmek Uzere kevgire
konulmalidir. Sonra, kadayiflari, kaynamakta bulunan koyu serbet igine, birer birer atip biraz beklemeli ve
tathdan c¢ikararak tabaklara istif etmeli ve hangi garnitirden konulacaksa onu da kadayiflarin Gzerine yaymali.
Kalan tatl serbetini de gezdirip, kadayif istifi Gzerine tamamlamalidir.

Not: Yassi kadayiflar da ¢argidan tedarik edilir, Gzerleri ¢orekotlariyle bezenmigtir. Yassi kadayifin lezzeti pek
hostur. DéviImUs i¢ ceviz, hindistanceviziyle ve bademlisi olur. Ayrica kaymaklisi ve katmerlisi de yapllir.
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