B

Xﬁi
"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KUNEFE

Ergun Kdknar

1/2 kg. tel kadayifi

1/2 kg. gunlik beyaz peynir (tuzsuz)
4 kasik tereyad

5 su bardagi seker

3.5 su bardag su

1 tath kasidi limon suyu.

yarisini igine doseyiniz. Hafifge bastirarak yerlestiriniz. Uzerine tuzsuz ginlik peyniri ufalayarak serpiniz,
Uzerini, kalan tel kadayifiyla 6rtiniz. Tekrar elinizle bastirarak sekillendiriniz. Tereyagdini bir tavada hafifce
eritiniz. Erittiginiz yadi tel kadayifin Gzerine gezdiriniz. Tepsiyi firina verip tel kadayiflarin Usti kizarana kadar
pisiriniz. Finndan ¢iktiktan sonra, 5 su bardagi toz sekerle hazirladiginiz surubu soduk olarak, sicak tel kadayifin
Ustline doékundz. Sogutmadan sicak sicak ikram ediniz.

Not: Kinefe sicak yenir unutmayiniz. Lokantalarda porsiyonluk tepsilerde kiinefe yapiyorlar. Evdeki firininiz
blylkse, sizde ufak i1slya dayanikli cam tabaklarda bunu deneyebilirsiniz.
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