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SEBZELI PILIC GUVECI

Ergun Kdknar

1 adet pili¢

1 adet patlican

2 adet kabak

3 adet yesil biber

1 corba kasigi kati yag
1 avug taze fasulye

2 bas kuru sogan

2 adet domates

1 su bardagi su
Yeterince tuz, biber.

Pilici temizleyip iyice yikayiniz. Alti parcaya ayiriniz. Sebzeleri cinsine gére yikayip, ayiklayiniz. Orta boy bir
glvecip icine dnce pili¢ pargalarini yerlestiriniz. Uzerine ¢igden dogranmis sebzeleri, kabugu soyulmus findik
bilyUkliginde dogradiginiz domatesleri, tuzunu biberini koyup, tahta kasikla ezmeden karigtiriniz. Bir bardak
suyunu, yagini koyup, gu-vecin agzini kapatiniz. Orta hararetli ateste 35-40 dakika pisiriniz. Atesten alip sicak
firnda (sénmis ama sicak) 15 dakika demlendiriniz. Oldugu gibi sofraya getirip, servis yapiniz.
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