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SUTLU AS

250 gram piring

1 litre kaynamis sit

75 gram seker

20 gram tereyag!

1/2 vanilya gcubugunun yarisi

Pek az vanilya ruhu, (ya da zeste d'orange, eczanelerden tedarik edilir)

Evveld muayyen nisbette siitl kaynatmali. O esnada, igine yine muayyen mikdar pirinci salmalidir.

Muayyen sekerini ve yukarida saydigimiz diger maddeleri de atmali ve pigirmelidir. Dip tutmamasi icm devamii
karnstirmalidir. Daha sonra, kaselere alip soguk olarak yenmelidir. Istege gére, lUzerine dévilmus targin dahi
serpmek uygun olur. (Sutll ag) pismesi i¢in (40) dakika kafidir. Firmlanmig gliveg (sttlag¢) m lezzeti daha hogtur.
Vanilya [?] Kuvvetli kokusundan istifade edilen, kalem seklinde, bir madde oldugundan pistikten sonra,
tencereden alinmalidir.

Satld as, tanesiz olmasi isteniyorsa, beyaz cinsten (kirik piring) kullanmak suretiyle hazirlanir. Zira, (kirik
piringler) kaynarken daha ¢abuk hal ve kaybolurlar.

Not: Siitli as icin, eger taneli yapmak isteniyorsa, en iyi cins piring kullaniimali ve pirinci beyazlatmalidir. lyi cins
piring ne kadar pisse, taneleri dagiimaz.

Satld as, yumurta ve kremali da yapilir. Burada su yerine kaynar sit i¢ine pirinci salmalidir. Ya bidayette sekerini
atmak, yahut sonunda toz seker kullanmaktir.

SOtld asta sGt miktar pirincin dért misli olacaktir. Mesela, bir bardak piring icin dort bardak sit katilacaktir.
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