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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

Tencereye, evvela sogani dogramali, zeytinyadini koymali ve Gzerine baklalari yerlestirmeli ve baklalari
Ortinceye kadar su doldurmali. Birkag parga da seker ilave etmeli. Kendi halinde pismesini bekliyerek sonuna
dogru tuzunu da atmalidir. Tencereyi atesten almalidir. Tuzunu da atmalidir. Tencereyi atesten almalidir.
Baklalar, tabaklara bolindUkten sonra, Uzerlerine iyice dogranmis dereotlari serpmeli ve biraz da ¢ig
zeytinyagiyle cilalamalidir. Mizaca gére, bazilari yerken limon dahi sikarlar.

Not: Bakla ayiklanirken, bazilar tuzla odarlar. Ve bakla piserken kararmamasi igin, sik sik tencerenin kapagini
acmamali ve karigtirmamalidir. MUmkUn mertebe kapali olarak pisiriimesine dikkat etmelidir.
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