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DOMATES SOSU

Bir kilo kirmizi domatesi kiigUk ki¢ik dogramali, bir tencereye koymali ve 250 gram su katarak ocagda
oturtmaldir. MUnasip miktar tuz ve baharat dahi ilave, edildikten sonra, bu suretle hazirlanmig tencereyi yarim
saatten fazla ateste birakmali, sonra indirip stizmelidir.

Diger taraftan 50 gram sade yagi i¢inde 25 gram unu kavurmali ve kevgirden gegmis domatesli karigimi bir
miktar et suyu ile karigtirarak sal¢a kivamina getirmeli ve tekrar ateste bir middet biraktiktan sonra indirmelidir.

Not: Domates sosu; Et yemeklerine kullanilacak ise tereyagi ile, zeytinyagli yemeklere ve baliklara kullanilacak
ise zeytinyag! ile yapilmaldir.
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