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HASLAMA TAVUK

1 adet tavuk

1 demet dereotu

1 adet limon

125 gr. ciftlik mantar

2 corba kagsiJ! kisnis

1 dis karanfil

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
Yeterince defne yapragi
Tuz

Karabiber

Tavugun butlarini ve beyaz etlerini ayiriniz. Derisini yiziniz. Sarimsagi ayiklayip havanda doéviniz. Bir
tencereye yarim litre su koyunuz. Igine, dévilmis sarimsagi, karanfili, defne yapragini, geri kalan tavugu ve
derisini pargalayarak atiniz. Tuzunu, biberini ekiniz. Hafif ateste kaynattiktan sonra kisik ateste kapagi
kapatarak 30 dakika tikirdatiniz. Bu miiddet sonunda but ve beyaz etleri, dereotunu, kignigi ilave edip 30 dakika
daha kaynatiniz, Bu ara mantarlari temizleyip kiiclk parcalara bolindz. lkinci 30 dakikanin sonunda tavuk
etlerini sudan ¢ikarip, suyu cok ince delikli tel stizgecten gegiriniz. Slizdiginiz suya tavuk etlerini ve mantarlari
koyup 25 dakika daha kaynatiniz. Miiddet bitince halka halka kestiginiz limonlari ilave edip, kapagi 6rterek 5
dakika demlendiriniz. Ustline ince kiyilmis maydanoz serperek, sicak veya soguk ikram ediniz.
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