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YALANCI TAVUK GOGSU

Emine Beder

1 litre st

3 ¢corba kagsiJi nisasta
3 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi seker
125 gr. margarin

2 mercimek kadar damlasakizi
Sosu igin

1 yumurta

2 corba kasiJi kakao
3 corba kasiJi seker
2 ¢orba kagiJi st

Tencereye siitli, nigastayi, unu, dévilmus damla sakizini ve sekeri ekleyip ¢irpma teli ile karigtiralim. Agir ateste,
surekli karistirip tzeri g6z gdz olana dek pisirelim, atesten alip sogutalim. Igine erimemis margarini ekleyip
mikserle 2 dk. ¢irpalim. Kremayi, islak bezle silinmis koseli bir kaliba bosaltarak yayalim. Sosunu hazirlamak
icin bir kapta yumurtay, sttl, sekeri ve kakaoyu mikserle 1 dk. ¢irparak soguyan kremanin Uzerine yayalim.
Buzdolabinda birkac saat bekletelim. Servisten kisa silire énce dolaptan ¢ikarip dilimleyerek servis yapalim.
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