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SUTLU POGACA

Emine Beder

yumurta (aki, sarisi ayrilir)

1/2 paket margarin veya tereyagi
1/2 su bardag sivi yag

1,5 cay bardag sut

1 kabartma tozu

4 su bardagi un

tuz

Iciigin;

100 gr. beyaz peynir veya lor peyniri
1 demet maydanoz

Elenmis unun ortasini havuz gibi acalim. igine eritip iithigimiz yagdi, sivi yagi, sitii, yumurta akini, kabartma
tozunu, tuzu ekleyip 6zI0 bir hamur yoguralim. Hamuru 1/2 cm. kalinliginda agalim. Hamurdan genis adizli bir
bardak veya kalip yardimi ile yuvarlak parcalar keselim. Bir kenarlarina peynirli, maydanozlu i¢ koyup kapatalim.
Uzerlerine yumurta sarisi strerek dnceden isitilmis 190 °C isili firnda altlari Gstleri pembelesene dek pisirelim.
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