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PORTAKALLI KURABIYE

250 gr. margarin

3,5 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

2 su bardagi toz seker

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 portakalin suyu

1 portakal kabugu rendesi

oda isisinda erimig margarini cukur bir kaba alin. Portakal kabugunu iri rendeleyerek margarin ve sekerle
karistinin. Karigsimi krema haline getirin. Yogurt, yumurta ve kabartma tozunu ilave edip karistirin. Unu eleyerek
orta yumusaklikta bir hamur yapin. Hamura son olarak portakal suyu ilave edin ve yogurun. Hamurdan yarim
limon biyukliginde pargalar koparip yuvarlayin. Hamurlari hafif yassiltip, yaglanmig tepsiye araliklarla dizin.
Onceden isitiimis 170 derece firnda pisirin.
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