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DUGUN ASURESI

Sahrap Soysal

1 litre st

2 tepeleme yemek kasigi un

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi kus GzUmu (dolmalik GzGm)
2 adet kuru incir

4 adet kuru kayisi

1-1,5 su barda@i ¢ekilmis findik ici
Sislemek icin;

Gekilmis yesil fistik

Hazirlanisi

Uzumdi iyice yikayin. incirlerin saplarini kesip kiip kiip dograyin ve suda bekletin. Kayisilari da gok kiigiik kiipler
halinde dograyip yikayin ve stizln.

Un ve toz sekeri orta boy bir tencereye koyun. Bir taraftan tel ¢irpici yardimiyla girparken bir taraftan da azar
azar sutl ekleyin. Tencereyi orta isili atesin Gzerine oturtup tel ¢irpici yardimiyla strekli karistirarak koyulasip
muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.

Kaynamaya baslayinca Gzim, incir ve kayisiyi ilave edin findigi da katip ocagin altini kisin ve arada sirada
karistirarak 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. 4 Henlz sicakken, Uzeri kaymak tutmadan kaselere paylastirin.
Soguyunca Uzerlerini stsleyerek servise sunun.
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